
Entradas/Vorspeisen/starters 
 

Tapas Espanolas/spanische Tapas/spanish tapas 
 
Pimientos de padron ……………………………………………………………………………………………… 5,90€ 
(kleine angebratene Paprika)    
(small green peppers)     
 
5 Albondigas de la casa (F)     ………………………………………………………………………………… 7,90€ 
(Hackfleischbällchen mit Tomatesoße)  
(Meatballs of the house)  
 
Patatas bravas (C,G) ………………………………………………………………………………………………… 5,90€ 
(gebratene Kartoffeln mit scharfer Soße) 
(Pan fried potatoes with spicy sauce)  
 
Calamares a la Romana (A,C,D,G)…………………………………………………………………………………10,90€ 
(Calamari frittiert mit Aioli und Zitrone) 
(Squid rings in batter with Aioli and lemon)   
     
Cebolla al vino tinto  (O) ………………………………………………………………………………………… 6,90€ 
(leicht karamellisierte Zwiebel in Rotweinsoße) 

(caramelized onions with red wine) 
 
5 Gambas al ajillo (B,O) ……………………………………………………………………………………………10,90€ 
(Gambas in Knoblauchöl gebraten) 
(Prawns in garlic oil) 
 
Champinones con ajillo …………………………………………………………………………………………… 6,90€ 
(Champignons in Knoblauchöl gebraten) 
(mushrooms with garlic oil) 
 
 



Pan para 2 personas con alioli y aceitunas(A,C,G) ………………………………………………… 3,90€ 
(Brot für 2 Personen mit Aioli und Oliven)  
(bread and alioli with olives for 2 persons)     
 

Patatas salteadas con bacon ………………………………………………………………………………… 7,90€ 
(Bratkartoffeln mit Speck) 
(Pan fried potatoes with bacon) 
 
Pelotilla de pan con nata y champinones(A,C,G)  …………………………………………………… 6,90€ 
(Semmelknödel mit Champignonrahmsoße) 
(bread dumplings with a creamy mushroom sauce) 
 

 
 

 
 
Variaccion de 5 Tapas para dos personas (A,C,G,O,D) …………………………………………… 34,50€ 
(Pimientos de padron, Albondigas, patatas bravas, Calamares, cebolla al vino tinto) 
(Tapasvariation von 5 asgewählten Tapas für 2 Personen) 
(Selection of 5 choosen Tapas for 2 persons) 

 

 

 

 

 

 



Plato principal/Hauptgang/main course 
 
Secreto a la brasa (L) ……………………………………………………………………………… 18,90€ 
(Secreto vom Durocschwein) 
(Secreto meat from the pork) 
 
Entrecot de ganado de pasto irlandés (ca 250g) ………………………………… 32,90€ 
(Rindfleisch vom irischen Weiderind 250g) 
(Beef Steak from the irish pasture cattle)       

  
Pinchos de pollo (C) …………………………………………………………………………………… 15,90€ 
(Hähnchenspieße vom Grill) 
(Chicken skewers) 

 
Plato de verduras (L,G) ……………………………………………………………………………… 14,90€ 
(bunte Gemüsepfanne mit Ofenkartoffel und Sauerrahm) 
(Vegetables plate) 

 
Sepia a la brasa (D,R) ………………………………………………………………………………… 18,90€ 
(ganzer Tintenfisch vom Grill)    
(Cuttlefish on the grill) 

 
Filete de cerdo empanado (A,C) ………………………………………………………………… 16,90€ 
(Schnitzel Wiener Art zur Wahl mit Champignonrahm- oder Zigeunersoße (Aufpreis 
von 2,-)) 
(Pork escalope in breadcrumbs) 

************************************************************* 

Todos los platos se sirven con patatas salteadas con verudras, patatas salteadas con bacon y verduras (sobreprecio 2,-
) o patata al horno con queso fresco (sobreprecio 2,-)(G,L) 

(Zu jedem Hauptgang servieren wir Bratkartoffeln mit Gemüse, Bratkartoffeln mit Speck und Gemüse (Aufpreis 2,-) 
oder wahlweise eine Ofenkartoffel mit Sauerrahm (Aufpreis 2,-)) 

(All dishes are served with pan fried potatoes and vegetables or pan fried potatoes with bacon and vegetables (extra 
charge 2,-) or  a baked potatoe with sour cream (extra charge 2,-))  



Pastas 
Cappelleti con champinones rúcula y tomates cherry 

en salsa de crema de vino blanco con ensalada……………………………… 14,90€ 
(Cappelleti mit Pilzen Rucola, Kirschtomaten in Weißwein-Sahnesoße mit 
Beilagensalat) 
(Cappelleti with mushrooms, arugula, cherry tomatoes in a white wine cream sauce 
with side salad) 

 
Tortelli de espinacas y ricotta con salsa de tomate casera 

y ensalada………………………………………………………………………………………… 14,90€ 
(Spinat-Ricotta-Tortelli mit hausgemachter Tomatensoße und Beilagensalat) 
(Spinach and ricotta tortelli with homemade tomato sauce and side salad) 

 
Pasta gamberi y salsa di pomodoro (A,B,C,L,O) …………………………………………… 16,90€ 
(Pasta mit Gambas und Tomatensoße) 
(Padsta with prawns and tomatoe sauce)  
 
Pasta a la marinera ………………………………………………………………………………… 16,90€ 
(Gambas pequeno, mechillones, Calamares, tomate, cebolla, nata) (A,B,C,G,O)  
(Pasta mit Gambas, calamari, Muscheln, Zwiebeln, Cocktailtomaten und 
Sahne)  
(Pasta noodles with prawns, calamares, tomato, onions and cream) 
 

 
Pelotilla de Pan con nata y champinones y ensalada verde (A,C,G) …………14,90€ 
(Semmelknödel in Champignon-Rahmsoße dazu gemischter Salat) 
(German bread dumplings with a creamy mushroom sauce  
and green salad)   
 
 
 



Ensaladas/Salat/salads 
 

Ensalada nizza (variedades de lechugas, 
Atun,cebolla,huevo,aceitunas,pimientos;tomate) (C,M) …………………………… 15,90€ 
(Salat mit Thunfisch, Zwiebel, Ei, Oliven, Paprika und Tomaten) 
(mixed leaves, tuna, onion, egg, olives, peppers and tomato) 
 
Ensalada de queso de cabra (G,C,M) …………………………………………………………… 15,90€ 
(gemischter Salat mit Ziegenkäse) 
(goat cheese salad) 
 
 
Ensalada con mozzarella y tomate(G) ……………………………………………………… 13,90€ 
(gemischter Salat mit Mozzarella und Tomate) 
(Mozzarella cheese salad) 
 
Ensalada mixta(M) ……………………………………………………………………………………… 7,90€ 
(gemischter Salat) 
(mixed salad) 
 
Ensalada verde pequeña (M) …………………………………………………………………………5,50€ 
(Kleiner Beilagensalat) 
(small green salad) 

  

 

 

 



 

Postres/Nachtisch/Dessert    
 
 
Pastel de chocolate casera con núcleo líquido,  

servido con helado de vainilla (ca 20 min) (A,C,H,G,E)……………………… 9,90€ 
(warmer Hausgemachter Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern und Vanilleeis) 
(chocolate lava cake served with a side of a vanilla ice cream) 

 
Crema catalana (C,G) …………………………………………………………………………………… 6,90€ 
(Spanische Dessertcreme, mit einer festen Karamellschicht überzogen) 
(Catalan cream) 
 

Baileys-Tiramisu de la casa ………………………………………………………………………… 6,90€ 
(Hausgemachtes Tiramisu mit Mascarpone-Baileys Creme) 
(Tiramisu of the house with baileys cream) 
 
Helado (Vainilla y chocolate) con nata y salsa de chocolate (G,C)…………… 5,50€ 
(2 Kugeln Eis Vanille und Schokolade mit Sahne und Schokoladensoße) 
(Ice cream vanilla and chocolate with whipped cream and chocolate sauce) 
 

Cafe helado ………………………………………………………………………………………………  6,50€ 
(Eiskaffee) 
(iced coffee) 
 

,,Los postres son el cuento de hadas de la cocina, un final feliz luego de la 
cena” — Terri Guillemets 

 
 
 



Bienvenido a  
 
 
 
 
 
 

 

en pre-pedido 
 

Paella pedir lo un dia antes con la reserva 
 

Pescado Fresco del Mercado reservar 2 dias antes 
 

Plato de variedad de carne/pescado pedir 2 dias antes con la 
reserva 

 
 


